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Lebensmittelkennzeichnung -
neues Burokratieungetiim?

Ab Mitte Dezember gelten neue Vorschriften fiir die Lebensmittelkennzeichnung. Mehr Information fiir Verbraucher ist das Ziel der ent-
sprechenden europarechtlichen Grundlage, der sogenannten Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV), die ab dem 13. Dezember 2014
eine europaweit einheitliche Lebensmittelkennzeichnung vorschreibt. Auf eine nationale Umsetzung warten die deutschen Unternehmen
dabei bislang vergeblich. Nachdem zunichst fiir Mdrz 2015 die deutsche Lebensmittelinformationsdurchfiihrungsverordnung (LMIDV)
angekiindigt war, soll nun eine vorliufige Verordnung (vorlLMIEV) wenigstens Vereinfachungen fiir die sonst schriftlich erforderliche
Allergenkennzeichnung von loser Ware bringen.
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Zwar gelten die Nihrwert-Kenn-
zeichnungsregelungen der europa-
ischen Verordnung erst ab 2016, an-
dere Vorschriften aus der euro-
pdischen Verordnung jedoch sofort.
So ist der neue Rechtsrahmen fiir
die Lebensmittelkennzeichnung der-
zeit vor allem wegen eines praktisch
wichtigen Aspekts in Fachkreisen in
starker Diskussion - und zwar der
Allergenkennzeichnung. Neu st
namlich, dass nun auch lose Ware,
also unverpackte Lebensmittel, Ver-
brauchern deutliche Hinweise auf
Allergien auslosende Stoffe liefern
mussen.

Damit kommen viele tausend
Mittelstandler verschiedener Bran-
chen in Deutschland erstmals mit
den detaillierten und komplexen
Rechtsfragen der Lebensmittelkenn-
zeichnung in Berlihrung. Béckereien
und Metzgereien sind neben ande-
ren Lebensmittelproduzenten den
neuen Regelungen ebenso unter-
worfen wie Handelsbetriebe, zum
Beispiel Onlineshops, soweit fir sie
die neuen Fernabsatz-Regeln gelten,
und nicht zuletzt im besonderen
Gastronomie- und Hotelbetriebe.
Fachleute bemingeln am teils
schwierig formulierten europai-
schen Verordnungstext, dass er ohne
Hinzuziehung lebensmittelrechtli-
cher Expertise kaum richtig auszu-
legen und fiir die praktische Hand-
habung im Alltag zu greifen sei.

Gastronomie- und Hotel-
betriebe bendtigen
schriftliche Allergenhinweise

Vor allem die neue Allergenkenn-
zeichnung fiir lose Ware birgt He-
rausforderungen flir den Bereich der
Gastronomie und Hotellerie. Nicht
zuletzt wegen noch immer fehlen-
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der nationaler Durchfiihrungsrege-
lungen ist eine Allergenkennzeich-
nung in verschiedener Weise denk-
bar. Die Kennzeichnungspflicht er-
fasst nicht zwingend die Speisekar-
ten. Es kann auch auf einen Pro-
duktinfo-Ordner verwiesen werden
oder ein Aushang an zentraler Stelle
erfolgen. Zu warnen ist jedoch da-
vor, den Gast als Verbraucher darauf
verweisen zu wollen, dass er beim
Personal nachfragen kénne. Dies
lassen die Neuregelungen nicht zu.
Denn die Information muss fir den
Gast in jedem Fall leicht zugénglich
sein. Schon ,versteckte" Aushdnge
weit ab vom Eingangsbereich kon-
nen in diesem Zusammenhang kri-
tisch werden. Es muss zudem darauf
geachtet werden, dass die nétige In-
formation stets auch vollstandig
schriftlich bereitgehalten wird. Nur
auf dieser Basis kann von der
mindlichen Ausnahmeméglichkeit,
welche die nationale vorldufige Ver-
ordnung im - von Lebensmittel-
rechtlern jedoch ohnehin teils als
unpraktikabel kritisierten - Entwurf
vorsieht, Gebrauch gemacht wer-
den. Den Produzenten loser Lebens-

DIE 14 RELEVANTEN ALLER

GENE SIND

> glutenhaltige Getreide
> Krebstiere

> Eier

¥ Fisch

¥ Erdniisse

> Soja

> Milch/Laktose

mittel ist im Einzelnen fir ihre all-
tagliche Praxis zu raten, auf genaue
Rezepturen zu achten, Rohstoffe
mdglichst selten auszutauschen
und einzelne Spezifikationen bei ih-
ren Lieferanten anzufordern. Ent-
sprechende Schulungen des Perso-
nals konnen zudem helfen, den
Betrieb schnell auf die Neuerungen
umzustellen. Lebensmittelrechtsex-
perten empfehlen den Betrieben
mittelfristig ein regelrechtes Aller-
genmanagement. Demnach sollen
Allergene bereits bei
der Erstellung von Rezepturen be-
riicksichtigt werden und bei der
Warenannahme bereits eine Doku-
mentation der Allergene erfolgen. In
groBeren Betrieben kann ein Aller-
genbeauftragter fiir den ndtigen
Uberblick sorgen.

Internet- und Kataloghandel
mit Lebensmitteln betroffen

Der Vertrieb von Lebensmitteln Gber
Onlineshops im Internet oder {iber
Kataloge ist ebenfalls von den
neuen Regelungen der europdi-
schen LMIV betroffen. Denn Handler
missen ihren Kunden bereits vor
Kaufvertragsschluss bestimmte In-
formationen wie Zutatenverzeich-
nisse oder Mengenangaben auf den
Internetseiten beziehungsweise in
den Katalogen zur Verfiigung stel-
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len. Die Angaben im Netz und in Ka-
talogen missen zudem identisch
mit denen auf den Verpackungen
sein. Viele regionale Shops sind mit
derartigen Vorschriften erstmalig
konfrontiert und kénnen bei Miss-
achtung schnell ins Visier groBerer
Wettbewerber geraten.

Fazit

Allen von dem neuen Kennzeich-
nungsrecht betroffenen Betrieben
ist zu raten, zeitnah Kataloge und
Internetseiten zu lberarbeiten be-
ziehungsweise ein entsprechendes
Allergenmanagement zu etablieren
und nicht auf das Inkrafttreten der
nationalen Verordnung oder bis
zur Verscharfung von Kontrollen
und Sanktionierungsregelungen zu
warten. Neben Behdrdenkontrollen
kénnen es auch Wettbewerber oder
Verbraucher, teils auch Schutzver-
binde sein, die die Einhaltung der
vorgeschriebenen Lebensmittelkenn-
zeichnung priifen. Dabei kann es
bisweilen zu behdrdlichen und ge-
richtlichen Verfahren mit nicht ge-
ringem Kostenaufwand kommen.
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